Focus sur le millésime 2022

2022 aura été un millésime complexe et éreintant, une
fois de plus.
Au niveau climatique, la sécheresse et la canicule estivale,
I'épisode de gréle du 24 Juin ne nous ont pas épargné. Les pluies
de fin aolt/début septembre ont été salvatrices, elles ont permis
de finir les maturations et nous ont offert de beaux équilibres.
Apres les 3 années de conversion, nous signons le premier
millésime en Agriculture Biologique.
Une vendange saine et un travail irréprochable a la vigne et
en cave révelent un millésime 2022, réussi sur les 3 couleurs.

La Rouviere 2022

AOC Languedoc

Assemblage : Roussanne (80%) - Marsanne (10%) - Viognier (10%)
Terroir : Eboulis argilo-calcaires

Rendement : 45hl/ha

Degrés: 13,5% en volume

Mise en bouteille : Janvier 2023

Vinification : Cuvée élaborée par pressurage doux, débourbage
par gravité. Fermentation maitrisée a 18°C. Elevage de 4 mois
sur lies fines dans le chai climatisé avec batonnages selon
dégustation.

Dégustation : Robe pale aux reflets verts.

Le nez est tres délicat dominé par des notes florales (genét, lilas)
et de badiane, fenouil.

La bouche est d'une belle fraicheur (agrumes), la finale est
minérale avec une sensation saline en finale. Lensemble est trés
aérien.

Accords : Apéritif, filet de Rougets en papillote, sushi, porc au
curry, Comté

Température de service : Entre 8 a 10°C

Vin alliant fraicheur et soleil.
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Focus on 2022 vintage

2022 will have been a complex and backbreaking vintage,
once again.
At the climatic level, the drought and the summer heat wave, the
hailstorm episode of June 24 did not spare us. The rains at the end of
August/beginning of September were beneficial, ours grapes could
finish the ripening and gave us a nice balance.
After 3 years of conversion into organic Farming, we sign the first
vintage AB.
A healthy harvest and impeccable work in the vineyard and
in the cellar reveal a 2022 vintage, successful in all 3 colours.

La Rouviere 2022

AOC Languedoc

Blend : Roussanne (80%) - Marsanne (10%) - Viognier (10%)

Soils : Clay-limestone scree

Yields : 45hl/ha

Degrees : 13.5%

Vinification : Gentle pressing, gravity flow racking.

Temperature control (18°C). Ageing for 4 months on fine lees

in an air-conditioned cellar with stirring according to results

of tasting samples.

Bottled : January 2023

Degustation : Pale colour with green reflections.

The nose is very delicate dominated by floral notes (broom, lilac) and
badian, fennel.

The mouth is of a nice freshness (citrus), the finish is mineral with a
salty feeling in the finish. The whole is very aerial.

Serving temperature : 8 to 10°C

Food pairing : Aperitif, red mullet fillets in foil, sushi, curried pork
and Comté cheese.

A fusion of freshness and sunshine.
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HACHETTE 2019 - Millésime 2017 - 1 étoile ¥
HACHETTE 2018 - Millésime 2015 «Coup de Coeur-® *

«Issu de roussanne (80%), marsanne et viognier, cette cuvée a fait
forte impression. Au nez, elle déploie d'élégants arémes de fruits exotiques,
de rhubarbe et de fleurs blanches. Sur des tonalités de poire et d'anis, la
bouche se révéle trés ronde, trés tendre, trés longue aussi, soulignée par une
fine fraicheur saline.

Unvin d’une grande élégance et d’un équilibre épatant.»

Millésime 2021 - 91

«Fraicheur étonnante pour trois cépages peu connus pour leur acidité.
Du calcaire dur des terroirs au cceur de I'appellation, de délicates fleurs
d’‘amandier et quelques péches blanches avec nez assez subtil. La bouche
prend vraiment vie en finale.»

Millésime 2019 - 91-92

Millésime 2015 - 94
«La Rouviére de Lancyre est un trésor caché dans une gamme focalisé sur
les rouges. elaboré avec de la Roussanne essentiellement [...] sa robe jaune
foncé et son nez de fruit tropical, contribue a en faire un vin superbe.»

Bettane et Desseauve

Millésime 2022 - 89/100

«Blanc friand, frais, fleuri, agréable aves ses notes de melon, de
pamplemousse et de fruits blancs»

Millésime 2015 - 15/20

Millésime 2010 - 14/20

Millésime 2009 - 14/20

Millésime 2007 - 14/20

Robert Parker - Wine Advocate

Millésime 2018 - 89

«La Roussanne associé au Viognier et a la Marsanne est dominé par
I'ananas et notes de miel. Mi-corsé, avec du gras, sensation légérement
visqueuse et nette. Cest un bel exemple de cette variété, qui ne recoit pas
souvent une chance de briller en solo.»

Millésime 2017 - 90

Millésime 2016 - 89-91

Millésime 2015 - 90

Millésime 2014 - 89

Millésime 2013 - 90

Millésime 2011 - 87

Millésime 2010 - 91

Millésime 2008 - 92

Millésime 2007 - 90

Millésime 2005 - 91

Concours des Grands Vins du Languedoc Roussillon
Millésime 2014 - Médaille d’ARGENT Concours 2015
Millésime 2012 - Médaille d’ARGENT Concours 2013
Millésime 2011 - Médaille d’ARGENT Concours 2012
Millésime 2009 - Médaille d’'BRONZE Concours 2010
Millésime 2007 - Médaille d’ARGENT Concours 2008
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